WEIHNACHTEN

Clriststellen

Sutterstollen

Q ZUTATEN VORTEIG
o

500 g Mehl

75 g Zucker

75 g Hefe

1Ei

6 g Salz

ca. 250 ml Milch

758
Marzipanrohmasse

Stollengewiirze

HAUPTTEIG
300 g Butter

100 g Mehl
(Typ 550)

FRUCHTE
575 g Rosinen

200 g gestiftete
Mandeln

250 g
Orangeat/Zitronat

50 ml Rum

Zimt, Puderzucker

Die Frichte Uber Nacht in Rum einlegen.

Alle Zutaten flr den Vorteig mischen
und zu einem trockenen, festen Teig ver-
arbeiten. 15 Minuten gehen lassen.

Um den Hauptteig herzustellen, die
Butter und das restliche Mehl unter
den Vorteig kneten. 10 Minuten ruhen
lassen.

Nun die in Rum getrankten Friichte
unter den Teig kneten. Danach die Teig-
stlcke in Form bringen. Den Teig noch-
mal ca. 20 Minuten gehen lassen und
bei 180 Grad je nach GroRe ca. 40 bis 60
Minuten backen.




